75 Jahre

Die Buhler Kuchen Story
zum 75-Jahre-Jubilaum



Alles fing an mit Ausstattungen
far Cafés und Konditoreien

Walter Buhler hat in der Nachkriegszeit mit wenig
Geld aber umso mehr Mut und Elan, im Galgenfeld
eine mechanische Bau- und Mdbelschreinerei eroff-
net. Zu Beginn fertigt der unerschrockene Macher
vor allem Einbaumobel und stattet Cafés und Kondi-
toreien aus. Rasch wachst das Unternehmen auf 30
Mitarbeitende an, die Kundenwunsche auf hoch-
stem Niveau erfullen.




Selbst Patrizierin
Elisabeth de Meuron
setzt auf Buhler-Qualitat
— und war nicht die ein-
fachste Kundin, wie unser
Grossvater spater erzahlt.
Ihr Kult-Spruch «Syt dihr

dpper oder namet dihr e ot isch 008 aber 10"
Lohn» widerspiegelt ‘G"";{zrt; Madame de Meuror
ihre Haltung; eine i

Rechnung : “Qualitit het R
erhielt sie ; ihrePris, Madame
trotzdem. antwortete

Walter Biihler



Wie die Forelle und der Mutz
in einer Buhler-Kuche landeten

Fischen und Pilze sammeln,
das liebt Walter Buhler.
GCerne ladt er Freunde ein
und bekocht sie — seine
Frau Gertrud Ubernimmt
dann meistens das Aufrau-
men und Abwaschen. Von
seinen Hobbys gepragt,
spezialisiert der Patron seine
Schreinerei rasch auf
Kuchenbau — als einer

der ersten in der Schweiz.

Die selbst gefischte Forelle
sclmeckt am bester, wernt
sie in etner MUTZ Kiiche

Subereitet wird.



Und so liefert er landesweit das damals revolutionare
Einbaukuchen-System unter dem Label «MUTZ
Kuchen» — das Original von Bern, das die obligaten
Kuchenbuffets ersetzt. Auch heute noch bauen wir
unsere Kuchen in der eigenen Schreinerei, um die
vielseitigen Wunsche unserer Kundinnen und
Kunden zu realisieren.

. | An der BEA 1968
3 J’{ /
Eine MUTZ Kiiche war Walrer Bitfop ”e,ipf;

schon immer trés chic! Einbanbiiiche yoy,



Die 2. Generation
ladt in den
Showroom ein

Max BUhler Ubernimmt
1972 das Unternehmen
Buhler + Co. und
entwickelt es weiter.

Die Vielfalt an Materialien
Nnimmt rasant zu und

all die Muster finden
langst keinen Platz mehr
in einer Aktentasche.

Day Jange Fuas
Doris ared May Biitrlep
erwartet eqne glorrercty
Kiicternzers

1976 richtet Max einen Showroom ein,
wo die Kundschaft direkt vor Ort

alles anschauen kann.



Mit viel Mut und Weitsicht entscheidet er sich 1993
am Galgenfeldweg in Bern ein neues, modernes
Ausstellungs- und Lagergebaude zu bauen. Dies
vereinfacht auch die Wege zwischen Planung und
Produktion. Bis heute ist dort die grosse Kuchen-
ausstellung untergebracht, die neben Kuchen, auch
Badezimmermobel und Schranke, Ankleiden,
Garderoben sowie Homeoffice-Losungen zeigt.

Der dicke
Schnauz

vor Max
anterstreicht
sertnen qguten
Riecter fir
das Kiichen-
ye;c/rd’ft.
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Ein halbes Jahrhundert
mit Know-how und Humor

50 Jahre Buhler Kuchen:

1999 feiert sie inr Jubilaum im
Bierhubeli. Und weil — damals
wie heute — mit Humor vieles
einfacher geht, verzaubert das
Duo Ursus und Nadeschkin mit m
seiner witzigen Wortakrobatik Mitarbertenden karue

die Gaste. In den kommenden /""'X Biitrler nact dem
Jah e e Fererabernd dus Lebeon
ahren setzt das Buhler-Team geruessen,

einige Meilensteine: So erlangt

die Unternehmung die Qualitats-Zertifizierung
nach ISO 9001, fuhrt IT-Systeme ein und pflegt auch
das handwerkliche Know-how.



Die Unternehmung hat treue Mitarbeiter und
Mitarbeiterinnen, die sich bis zu 45 Jahre fur die
Buhler Kichen AG engagierten. So erlebten sie
drei Generationen der Familie Buhler.
Geblieben ist Uber
all die Zeit das Motto:
«So individuell

wie lhr Lebensstil».

Nicola Longo,
Bantschreinet,

Alfred Strugget;
Werkstatt- CZef

und Sieglinde Peston, Td’t;c/m'zer;v'term,
arbeiteten bis zu threr Pensionieruny
bet Biitler Kichen.

Danke!



Neues Jahrtausend,
neuer Name,
neue Generation

Am 1. Januar 2007
Ubernehmen die
GCeschwister Michelle
und Alain Buhler den
Betrieb, der nun
Buhler Kuchen AG
heisst.

' Seton aly Kirder gaber
te Geschwirtop Ztusammen Gag/
Die beiden leiten |

das Unternehmen gemeinsam

und konzentrieren sich mit ihrem Team
noch starker auf den Kuchenbau aus
eigener Produktion.



Die Buhlers bauen Kuchen,
ersetzen defekte Haushalt-
gerate, erledigen Innen-
ausbauten, fertigen
Schranke und
Badezimmermaobel.

Wie eine typische

Buhler Klche aussieht?
Genau so, wie die
Kundschaft sie haben
mochte. Individuell
angepasst und ausgestattet.
Privatkunden, Architekten
und Verwaltungen
schatzen den personlichen
Austausch, die hohe
Flexibilitat und Qualitat.

J | -
Eine Lypische Biitrler-Kiicte



75-Jahre-Jubilaum -
mit VR, CNC

und Solarstrom

in die Zukunft

Jetzt ist wieder Zeit zum P @59
Feiern! Seit 75 Jahren produ- Unger Dach liefert
zieren wir lokal und individuell Solarstront .-
— und seit neustem auch
nachhaltig mit Solarstrom:
Die Anlage auf dem Dach
unserer Produktionshalle
deckt unseren Energiebedarf
weitgehend. Damit lauft
auch die neue, effiziente s 1FE et wir Jfp

CNC-Maschine. /(”"ée” ”ﬂcMa/tf
produzieresn éom,e”




Und punkto Digitalisierung geht's mit grossen
Schritten vorwarts — sei es bei der Durchgangigkeit
vom Plan bis zum fertigen Produkt, mit der Visuali-
sierung von Kuchentraumen oder dem Buro- und
Bestellwesen. Mit Innovationskraft und handwerk-
licher Sorgfalt tun wir alles, um unsere Kundschaft
und unsere Mitarbeitenden glucklich zu machen.

Fotos ungerer Qualititshicher
finden Siie auf der Homepige

@ www.buhler-kiichen.ch
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So individuell wie Ihr Lebensstil
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Kichen | Schreinerei | Schranke | Innenausbau

H Galgenfeldweg 3+5, 3006 Bern
info@buehler-kuechen.ch

® +41313409090

@ www.bihler-kiichen.ch

buehler_kuechen



